
PIEMONTE D.O.C. BARBERA

VITIgNO: Barbera 100%

REsA DI uVA PER ETTARO: 120 ql/ha  circa

ZONA DI PRODuZIONE: 
zone a D.O.C. del Piemonte

PERIODO DI MATuRAZIONE:
fine Settembre primi di Ottobre

VINIfICAZIONE: 
tradizionale in tini d’ acciaio a temperatura 
controllata

COlORE: rosso piu’ o meno intenso

sAPORE: asciutto, sapido e fresco

gRADAZIONE AlCOlICA: 12,5%vol.

ACIDITà TOTAlE: 5,40

REsIDuI ZuCChERINI: tracce

ETà OTTIMAlE PER Il CONsuMO:
vino mediamente longevo;  
se ne consiglia il consumo entro i tre anni

TEMPERATuRA DI sERVIZIO: 16°/18°
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